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Beschreibung 

	y Zum Kneten aller Arten von Back- und Nudelteigen, zum Mengen  
	 von Hackfleisch, Rühren von Saucen und Schlagen von Cremes 

	y Ausführung aus massivem Aluminium-Druckguss 

	y Getriebeantrieb mit 3 Geschwindigkeitsstufen  

	y 30 Minuten Timer 

	y Kesselschutz aus bruchsicherem Kunststoff 

	y Kessel aus rostfreiem Edelstahl 

	y Kessel, Schneebesen, Bischof, Knethaken  
	 im Lieferumfang enthalten 

	y Inhalt: 10 Liter 

	y Knethaken (Teig mit 50% Feuchtigkeitsanteil): 5,5 kg 

	y Flachrührer (Kartoffeln für Püree): 5 kg 

	y Schlagbesen (max. Anzahl Eiweiß): 30 

Rührmaschine

Symbolfoto

VBM 10 mit 15-Stufen-Getriebe

	 Modell	 Artikel-	 Inhalt	 Gedecke	 Maße	 Anschluss- 
	 	 Nummer				    wert

	 BM 12	 17034	 10 Liter	 10-100	 340 x 485 x 545	 650 W / 230 V


